ACTUALITAT ENTREVISTA

AINAVINYES I ARNAU QUINGLES > FORMATGERIA L'OLIVA

«Hi ha manca de llet de cabra perqué
moltes explotacions han hagut de tancar»

LAina Vinyes i 'Aman Quingles van
arribar @ Ofliana tot just fa tres anys amb
l'objectin de tivar endavant un projecte

de wida i de negoci a la muntanya, Son
naseuts al barrt de Sanes de Barcelona.

L Aina é dissenypadora d 'fnteriors i
U'Arman dissenyador grific, perd el sen
oftci actual s'allunya, @ molt, del que

han estudiar. Aprofitant que els pares

de U'"Amau sdn nats @ Oliavea, Vany
2001 van rehabilitar una pallesa de

la cemteniria masia de la_familia per
constrrir=hi la Formatgeria 'Ofiva.

Vi tenir clar que era necessar marxar
de cintar per crear in projecie coma per
compte propi. LAina o¢ 32 anys i U'Aman
34. Tenen una mole bowa idea § molta
determinacid: si, son joves emprenedors.

PEP GRAELL
=Per qué vau decidir deixar Barcelona i
anar a vivre a la muntanya?
—Portivermn mols anys amb la idea de
tirar endavant un projecte a la munta-
nya, voliem viure més d"acord amb la
nostra filosofia de vida. Ens wrobivem
una mica atrapats pel que faa la femnaia
I"habitarge. Tot i wnir estudis, no robi-
vem feina. Voliem portar una vida més
senzilla, a la muntanya, on la vivenda la
tenfem assegurada i ens semblava un lloc
més adient per tirar endavant un negoci
i formar una familia.-
=Tot i teniv estudis de disseny, per qué us
vau decantar per una_formatgeria?
—slnicialment érem tres companys. Vam
voler trar endavant el projecte de la tor-
matgeria perqué un de nosaltres havia
anat a l'escola de pastors i tenia la inten-
cith de dedicar-se a la pastura de cabres,
fet que havia de permetre disposar de llet

L'Aina Vinyes | I"Arnau Quingles a "'obrador de la
Formalgeria I'Oliva

al llarg de I'any per claborar ¢l formarge
artesd, Seguim amb la idea d’engegar un
ramat de cabres, perd el tercer company
va trobar una alera feina i nosaltres hem
continuat només amb ¢l projecte de la
formatgenia. També és una manera de
donar una viabilitat a la fincas

~Com van ser els inicis § amb quines di-

ficultats us vau trobar?

—«[Yentrada ens vam haver de formar,
vam emprendre diferents cursos. No
vam demanar préstecs per fer les obres,
amb els estalvis i una subvencio del
programa Leader vam poder rehabili-
tar la pallera i construir-hi la formarge-
ria. D'entrada, ens va sortir Noportuni-
tat d'agafar la formatgeria de 1'Ormi, un
obrador del poble de Miisser, a la Cer-
danya, aprofitant que ¢l formarger que
la portava deixava el negoci i es venia
tot plegat. Era el model que bus-
civem, un model de negoci via- Vd
ble 1 una formatgenia que ambé
treballava amb llet de cabra. En k
aquell moment era el model a
seguir. A parur de llavors vam
continuar ¢laborant ¢l formarge ca-
racteristic de I'Orri § vam su-

mar nous formatges.»

=Quin tipus de_formarge

elaboren a 'Oliva?

—«Per diferenciar-nos

d’altres formatgeries

veines ¢laborem for-

matges amb llet de ca- \
bra, principalment llet
crua. Elaborem formar-
ges de pasta tova, for-
matges de coagulacid
lictica i crosta flonida,
de llet crua amb llarga

maduracid, pasta premsada, formarge
fresc, pastes per untar 1 matd.»

=Quins sin els principals problemes que
us troben actualment?

—aDes de fa dos anys hi ha manca de llet
de cabra perqué hi ha molwes explota-
cions que han hagut de tancar. Com que
els ramars s6n estacionals ara i ha uns
mesos a I'any que no treballem. La falwa
de llet ha obligat a reduir la produceid,
perd per altra banda hem pogut millo-
rar la qualitar dels formarges que elabo-
rem. Les petites formatgeries poden ser
rendibles, perd ara per ara, ens fala lees
~Quins objectius de futur tenin?
—Viure de la formargenia i tancar ¢l ci-
cle que virem imaginar d' e engegar
un ramat de cabres que permen elaborar
formatge, donar vida a la nostra familia i
a la finca on es troba la formatgenias /e




